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CIERRE DE POSTULACIÓN: 13 de diciembre de 2018 

PERSONAL DE COCINA 

1) Realizar la preparación y presentación de menús utilizando las técnicas más idóneas, 
observando y controlando los aspectos higiénicos y sanitarios necesarios. 

2) Acondicionar correctamente y a horario, los espacios físicos para servir los menús, según 
corresponda. 

3) Reportar, la existencia o faltante de mercadería e insumos (vajilla y utensilios), a fin de evitar 
inconvenientes en la normal prestación del servicio. 

4) Cumplir las metas individuales que le sean asignadas y los compromisos que ellas conlleven, 
conforme a la naturaleza del cargo. 

 

Nivel mínimo de formación: Secundario (finalizado). 
Situación de revista: Pertenecer al Escalafón General del Poder Ejecutivo Provincial: Planta Permanente Tramo 

Ejecución o Contratados. 
Formación deseable: En gastronomía y buenas prácticas de manipulación de alimentos. 
Experiencia requerida: Un año de experiencia en puestos similares. 
Requisitos deseables: Disponibilidad para rotación horaria. 
Horario de trabajo: Turno mañana.  
Domicilio del sector de desempeño: Rosario de Santa Fe N° 650 - Centro Cívico de Córdoba. 
Competencias requeridas: Orientación al ciudadano / Proactividad / Tolerancia a las presiones / Discreción y 

confidencialidad / Relaciones interpersonales / Atención y concentración / Método y orden de trabajo / Habilidades 
de comunicación / Adaptabilidad y flexibilidad / Trabajo en equipo. 
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