GOBIERNO DE LA
PROVINCIA DE

CORDOBA

ACTA DE PREADJUDICACION

En la Ciudad de Cérdoba a los ocho (8) dias del mes de Octubre del
afio dos mil quince (2015), siendo las 10:00 horas, se reune La Comision
de Preadjudicaciéon, a fin de considerar la propuesta presentada en la
LICITACION PUBLICA N°03/2015 destinada a la “Contratacién de
Racionamiento con destino a la Direccion del Plan de Manejo del
Fuego y bomberos voluntarios de la Subsecretaria de Gestion de
Riesgo del Ministerio de Gobierno y Seguridad”, debiendo ajustarse a
los Pliegos de Condiciones Generales, Particulares y de Especificaciones
Técnicas, Resolucién N° 567/2015, del Sr. Ministro de Gobierno y
Seguridad de la Provincia de Coérdoba.

Del estudio efectuado por la Comisién de Preadjudicacion a la oferta
presentada, se sugiere:

A)Preadjudicar la presente Licitacién Publica N° 03/2015, al
Proponente N°1 GENERAL DE ABASTECIMIENTO S.A. CUIT N° 30-
70870844-1 el RENGLON N° 1: Cinco Mil (5.000) Raciones Fias (segun Anexo
), Precio Unitario Pesos Doscientos Sesenta con 00/100 ($260,00). Precio
Total Pesos Un Millon Trescientos Mil con 00/100 ($1.300.000,00),
RENGLON N° 2: Tres Mil (3.000) Raciones Calientes (Segin Anexo I, Precio
Unitario Pesos Noventa y Ocho con 00/100 ($98,00). Precio Total Pesos
Doscientos Noventa y Cuatro Mil con 00/100 ($294.000,00). Precio Total
de la oferta Pesos Un Millén Quinientos Noventa y Cuatro Mil con 00/100
($1.594.000,00); por cumplir con la Oferta Econémica, y con el Pliego
Generales, Particulares y de Especificaciones Técnicas, resultando
conveniente a los intereses del Estado Provincial, es decir en relacion
Costo-Calidad en un todo de acuerdo a la Oferta Técnica.

Previa lectura y ratificacion de la presente firman de conformidad los
integrantes de la Comision de Preadjudicacion en lugar y fecha “Ut-
Supra”.-
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ANEXO1

COMPOSICION DEL RACIONAMIENTO FRIO

o TRES (03) sdndwiches de flambre y queso(o alternativamente suprema de pollo y
queso), con sus correspondientes aderezos (mayonesa y savora), segun detalle en
especificaciones técnicas.

o DOS (02)agua mineral saborizadade 500 cc.

o DOS (02) agua mineral de 500 cc.

e DOS (02)jugos de frutas deal menos 200cc.

e UN (01) saquito de té.

e UN (01) saquito de café.

e UN (01) saquito de mate cocido.

e UN (01) sobre de leche en polvo.

o CUATRO (04) sobres de azucar.

e CUATRO (04)sobres de edulcorante.

o UNA (01) barra de cereal.

e UNA (01) caja de galletas saladas.

e UN (01) paquete de galletas dulces.

o DOS (02) vasos térmicos de al menos 200 cc.

e DOS (02) removedores.

COMPOSICION DEL RACIONAMIENTO CALIENTE

o UN (01) menu caliente conformado por una porcion de carne (gvé ; ?acuna) de al ‘
menos 150 grs (peso sin hueso); con guarnicion de aprozgi)nadamente 150 grs.
constituida por papas, arroz, verduras o pastas; de acuerdo a los menis
alternativos adjuntos en las especificaciones técnicas.

e UNA (01) racion de pan para cada meni.

o UN (01)agua mineral saborizadade 500 cc.

o UNA (01) fruta de estacion.

e

.
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PAN: de tipo francés del denominado flautin individual con un peso 110 grs. (+7/-10
grs.).

JAMON: Jamén cocido de primera calidad, libre de sustancias extrafias no menos de 40
grs. (+/-5grs.)

QUESOQ: Tybo de primera calidad, no menos de 40 grs. (+ /- 5 grs.) de buen sabor,
consistencia y estacionamiento adecuado.

MAYONESA Y MOSTAZA: en sobre individual, con control previo de fechas de
elaboracion y vencimiento.

ENVASE: cerrado al vacio, autorizado por la autoridad competente, con condiciones

higiénico sanitarias, n° de habilitacion correspondiente.

PEBETON DE FIAMBRE Y QUESO
PAN: de Viena individual, con un peso de 80 grs. (+/- 10 grs.)

FIAMBRE: Jamén Crudo o bondiola de primera calidad, libre de sustancias extrafias, en
una cantidad no inferior a 40 grs. (+/- 5 grs.)

QUESO: Tybo de primera calidad, no menos de 40 grs. (+/ -5 grs.) de buen sabor,
consistencia y estacionamiento adecuado.

MAYONESA Y MOSTAZA: En sobre individual, con control previo de fechas de
elaboracion y vencimiento.

ENVASE: cerrado al vacio, autorizado por la autoridad competente, con condiciones

higiénico sanitarias, n° de habilitacion correspondiente.

PEBETON DE JAMON Y QUESOQ
PAN: de Viena individual, con un peso de 80 grs. (+/ -5 grs.)

FIAMBRE: Jamédn cocido de primera calidad, libre de sustancias extrafias no menos de 40
grs. (+/-3grs)

QUESO: Tybo de primera calidad, no menos de 40 grs. (+ /-5 grs.,) de buen sabor,
consistencia y estacionamiento adecuado.

MAYONESA Y MOSTAZA: En sobre individual, con control previo de fechas de
elaboracion y vencimiento.

ENVASE: cerrado al vacio, autorizado por la autoridad competente, con condiciones

higiénico sanitarias, n° de habilitacion correspondiente.
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SANDWICH DE SUPREMA DE POLLO Y QUESO:
PAN: de tipo francés individual con un peso 120 grs. (+/- 10 grs.).

SUPREMA: suprema de pollo de primera calidad con un peso aproximado de 150 grs. (+/
-15grs.)

QUESO: Tybo de primera calidad, no menos de 40 grs. (+ /-5 grs) de buen sabor,
consistencia y estacionamiento adecuado.

MAYONESA Y MOSTAZA: en sobre individual, con control previo de fechas de
elaboracion y vencimiento.

ENVASE: cerrado al vacio, autorizado por la autoridad competente, con condiciones

higiénico sanitarias, n° de habilitacién correspondiente.

ADEREZOS

MAYONESA: de primera calidad envasado en sobreindividual de al menos 7 grs. Con
fecha de elaboracién y vencimiento a la vista.

MOSTAZA: de primera calidad envasado en sobreindividual de al menos 7 grs. Con fecha

de elaboracion y vencimiento a la vista.

AGUA MINERAL SABORIZADA

De primera calidad envasada en botellas pldsticas de 500 cc.de sabores varios. Marcas

sugeridas: “Villa del Sur” o “Villavicencio™.

AGUA MINERAL

De primera calidad envasada en botellas pldsticas de 500 cc. Marcas sugeridas: “Villa

del Sur”, “Villavicencio™ o “Ecos de los Andes”.

JUGO DE FRUTAS
De primera calidad en sabores varios, envasado en cajas de al menos 200 cc. Marcas

sugeridas: “Baggio” o “Cepita”.

1E

Fraccionado en saquitos de aprox.2grs. ¢/u en sobres individuales.
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Fraccionado en saquitos de aprox. 5grs. ¢/u en sobres individuales. Marcas

recomendadas: “Cabrales” o “La Virginia”,

MATE COCIDO

Fraccionado en saquitos de aprox. 2grs. ¢/u en sobres individuales.

LECHE EN POLVO EN SOBRES

Leche en polvo instantdnea, deshidrataday fraccionada en sobres individuales de 5grs.

cada unidad, de marca reconocida.

AZUCAR
Aziicar blanco de primera calidad fraccionada en sobres individuales de aprox. 6,25 g. ¢/u

de marca reconocida.

EDULCORANTE

Endulzante dietético de primera calidad fraccionado en sobres individuales de aprox. 1 g.

¢/u de marca reconocida.

BARRA DE CEREALES

GENERALIDADES: de primera calidad, sabores varios, con o sin agregados de frutas.
TAMANO: porcion de 15 grs. a 20 grs.

COMPOSICION NUTRICIONAL

Valor energético/ valor caldrico: 65 Keal,

Carbohidratos: 12grs.
Proteinas: 4grs.

Grasas Totales: 1.8grs.
Grasas Saturadas: 0.5grs.
Grasas Trans: 0.3grs.
Fibra Alimentaria: 0 grs.

Sodio: 11 mg.

GALLETAS SALADAS SABORIZADAS
+/- 20 grs.)
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SABORES: varios (pizza, queso, salame, jamdn, etc.)
COMPOSICION NUTRICIONAL

Valor energético/ valor caldrico: 442 Kcal.
Carbohidratos: 60 grs.

Proteinas: 10 grs.

Grasas Totales: 15 gr.

Grasas Saturadas: 6.3 gr.

Grasas Trans: 8.7 grs.

Fibra Alimentaria: 2.1 gr.

Sodio: 1348 gr.

GALLETITAS DULCES SIN RELLENO

TAMANO: 180 grs. (+ /- 20 grs.)

SABORES: varios (vainilla, chocolate, naranja, limén, coco, eic.).
COMPOSICION NUTRICIONAL

Valor energético/ valor calorico: 200 keal.

Carbohidratos: 30 g.

Proteinas: 10 g.

Grasas Totales: 1,8 g.
Grasas Saturadas: 0,5 g.
Grasas Trans: 0,3 g.
Fibra Alimentaria: 1,6 g.
Sodio: 70 mg.

VASOS TERMICOS

De material descartable de al menos 200 cc.

REMOVEDORES

De material descartable.
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SUGERENCIAS DE MENU CALIENTE

1) MILANESA CON ARROZ PRIMAVERA. FRUTA DE ESTACION. PAN.

MILANESA

Bt

BIFE(NALGA, BOLA DE LOMO,

PALETA) 150GRS

HUEVO 1/8 unid.

AJO, PEREIJIL Cant. Suficiente

PANRALLADO 20grs

ACEITE Sc.c.

SAL Cant. Suficiente
ARROZ PRIMAVERA

ARROZ 80grs
HUEVO Y4 unid
PICKLES Sgrs
ARVEJAS Sgrs
ACEITE Sc.c.
VINAGRE 2c.c
PAN 60grs
POSTRE

FRUTA DE ESTACION

2) CARNE MECHADA AL HORNO CON PAPAS DORADAS. FRUTA DE
ESTACION, PAN
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CARNE MECHADA

CARNE 150GRS
ACELGA O ESPINACA 10GRS
ZANAHORIA 10GRS
HUEVO 1/8 UNID.

SAL, CONDIMENTOS Cant. Suficiente

PAPAS DORADAS

PAPAS 300GRs

ACEITE 5¢.Cc

SAL, CONDIMENTOS Cant. Suficiente

PAN 60grs
POSTRE

FRUTA DE ESTACION

150grs

3) POLLO AL HORNO CON ARROZ A LA VALENCIANA. FRUTA DE

ESTACION. PAN.

POLLO AL HORNO
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POLLO

.

150GRS (SIN CONTAR EL HUESO)

LIMON, SAL, CONDIMENTOS

Cant. Suficiente

ARROZ A LA VALENCIANA

ARROZ

80GRS

ARVEJAS 20GRS

CEBOLLA 20GRS

QUESORALLADO 3GRS

SAL, CONDIMENTOS Cant. Suficiente

ACEITE 5¢.C.

PAN 60grs
POSTRE

FRUTA DE ESTACION

150grs

4) MILANESA DE POLLO CON ENSALADA DE ZANAHORIA RALLADA,

REPOLLO Y TOMATES. FRUTA DE ESTACION, PAN.

MILANESA DE POLLO

SUPREMA DE PLO | 150 GRS
HUEVO 1/8 unid.

AJO, PEREJIL Cant. Suficiente
PANRALLADO 20grs

ACEITE Sc.c.

SAL Cant, Suficiente
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ENSALADA

ZANAHORIA RALLADA 80GRS.
REPOLLO 100GRS.
TOMATES 70GRS.
ACEITE 5¢c.C
VINAGRE 2¢.c

SAL, CONDIMENTOS

Cant. Suficiente

PAN

60grs

POSTRE

' FRUTA DE ESTACION

150grs

5) POLLO AL HORNO CON ENSALADA DE CEBOLLA,

LECHUGA, FRUTA DE ESTACION. PAN.

POLLO AL HORNO

POLLO

150GRS (SIN CONTAR EL HUESO)

LIMON, SAL, CONDIMENTOS

Cant. Suficiente

ENSALADA

CEBOLLA 20GRS.
LECHUGA 80GRS
TOMATE 100GRS.
ACEITE Sc.c
VINAGRE 2¢c.cC

SAL, CONDIMENTOS

Cant. Suficiente

PAN

60grs
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POSTRE

FRUTA DE ESTACION

6) CARNE AL HORNO CON PURE DE PAPAS. FRUTA DE ESTACION, PAN.

CARNE AL HORNO

CARNE 150GRS
SAL, CONDIMENTOS Cant. Suficiente
ACEITE 5GRS.

PURE DE PAPAS

PAPAS 1 300GRs
LECHE 30c.C
ACEITE 10GRS
SAL, CONDIMENTOS Cant. Suficiente
PAN 60grs

POSTRE

7) FIDEOS CON CARNE ESTOFADA. FRUTA DE ESTACION, PAN.
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FIDEOS CON SALSA ESTOFADA

FIDEOS TALLARINES

SOG’RS
CARNE 150GRS
TOMATES 40GRS
CEBOLLA 20GRS
SAL, CONDIMENTOS Cant. Suficiente
ACEITE 5¢.C.
QUESORALLADO 5GRS.
PAN 60grs

POSTRE

FRUTA DE ESTACION

8) MILANESA POLLO CON PAPAS Y BATATAS AL HORNO. FRUTA DE

ESTACION. PAN.

MILANESA DE POLLO

SUPREMA DE POLLO 150 GRS
HUEVO 1/8 unid.

AJO, PEREJIL Cant. Suficiente
PANRALLADO 20grs

ACEITE sc.c.

SAL Cant. Suficiente
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PAPAS Y BATATAS AL HORNO

ISOgrs‘

PAPAS

BATATAS 150grs

ACEITE 10c.c

SAL.,CONDIMENTOS Cant. Suficiente

PAN 60grs
POSTRE

FRUTA DE ESTACION

.

150grs

9) HAMBURGUESA DE

CARNE VACUNA,

VALENCIANA, FRUTA ESTACION, PAN.

HAMBURGUESA

120GRS

CARNE MOLIDA

CEBOLLA 20GRS
ZANAHORIA RALLADA 10GRS

SAL, CONDIMENTOS CANT. A GUSTO
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ARROZ A LA VALENCIANA

ARROZ 80GRS
ARVEJAS 20GRS
CEBOLLA 20GRS
QUESORALLADO 5GRS

SAL, CONDIMENTOS Cant. Suficiente
ACEITE 5c.c.

PAN 60grs

POSTRE

FRUTA DE ESTACION

10) ESTOFADO DE CARNE, VERDURAS Y LEGUMBRES. FRUTA

DE ESTACION. PAN.

ESTOFADO

CARNE EN CUBOS 80GRS.

PAPAS 100GRS.
ZANAHORIA 50GRS.
ARVEJAS O LENTEJAS 20GRS.
TOMATES 30GRS.
CEBOLLA 20GRS.
ACEITE 5¢.C

SAL, CONDIMENTOS Cant. Suficiente
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PAN 60grs
POSTRE

FRUTA DE ESTACION 150gr
REQUISITOS DE ENTREGA

PRESENTACION DE RACIONAMIENTO

En cuanto al racionamiento frio, el mismo deberd ser presentado en bolsas de tela

ecolégicas, de espesor y tamafio suficiente para soportar la racién completa. Cuando las
circunstancias lo ameriten, se podrd entregar la racion en cajas individuales o a granel y
proveer las bolsa de tela ecoldgica correspondientes.

En cuanto al racionamiento caliente, cada racion debe ser fraccionada de manera

individual, en bandeja y con cubiertos descariables.

LUGAR DE ENTREGA

Se efectuard la entrega en el lugar del incidente debiendo realizarse en transpories

refrigerados y autorizados.

La realizacién del servicio de provisién de racionamiento deberd ser coordinada con el
Sefior Director del Plan Provincial del Manejo del Fuego, quien estard a cargo de la
planificacién de los horarios, fechas y las cantidades a seguir, para satisfaccion del

servicio.

CANTIDADES

Se estiman necesarias Cinco Mil (5.000) raciones frias y Tres Mil (3.000) raciones

calientes, con opcion a prérroga por idénticas cantidades.

NOTA: La Direccién del Plan Provincial del Manejo del Fuego se reserva el derecho de
solicitar la entrega de cualquier cantidad de racionamiento con un plazo de DOS (02)

horas de anticipacion y a cualquier dia y hora de la semana.
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