
 

 

90050 

1 

CIERRE DE POSTULACIÓN: 8 de agosto de 2023 

1. Realizar ensayos de control de calidad, aptitud y parámetros nutricionales en diversos alimentos. 

2. Operar instrumental y equipos de laboratorio de distintas complejidades. 

3. Participar en el desarrollo de nuevas metodologías y en proyectos de I+D de interés institucional. 

4. Trabajar bajo los lineamientos del sistema de gestión de calidad de la Norma ISO 9001 e ISO 17025. 

Analista de laboratorio de alimentos 

Nivel mínimo de formación: Terciario finalizado. Carreras: Bromatología, Bioquímica o afines a alimentos y/o 
analítica alimentaria. 
Situación de revista: Pertenecer al Escalafón General del Poder Ejecutivo Provincial: Planta Permanente Tramo 
Ejecución o Contratados. 
Experiencia deseable: En análisis de alimentos y/o manejo de laboratorio. 
Horario de trabajo: Turno mañana.  
Domicilio del sector de desempeño: Calle Publica S/N, Pabellón CEPROCOR, Santa María de Punilla. 
Competencias requeridas: Orientación al ciudadano / Orientación al logro / Proactividad / Capacidad de análisis 
y síntesis / Relaciones interpersonales / Trabajo en equipo / Capacidad de planificación y organización / Atención 
y concentración / Método y orden de trabajo / Habilidades de comunicación. 
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